
Automne  2011
Nos Créations de l’automne 2011

Réservations:  04.68.89.73.61
email :  contact@lespalmiers.eu

Le restaurant est ouvert du mercredi au dimanche
Fermeture anuelle Janvier 2012

*Menu Promenade du Marché à 24 !: 
Bart Thoelen vous propose un menu 3 plats servis tous les midis du 

mardi au vendredi élaboré avec des produits frais de nos 
producteurs locaux

Menus de 49 ! à 95 !servis midi & soir

*Carte de vins avec 250 références Régionales, vins Bio, 
vins natures & des Grands Crus de toute la France

*Poisson de la pêche locale, fruits et légumes Bio de 
nos producteurs locaux

Heures d’ouvertures d’hiver: du mercredi au dimanche, midi et soir
Sauf samedi midi et dimanche soir 
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Automne  2011
Nos Créations de l’automne 2011

La Confiance    La Découverte « l’Innovation & Tradition »
3 services (sélection terroir)  5 services  
Composé par le chef
49,00€ le menu 69,00€ le menu 95,00€  le menu
72,00€ menu & vins compris 99,00€ menu & vins compris 140,00€ menu & vins compris

 Tapas & snacks*
  
 Huître Gillardeau

Servie crue, granité d’aneth, concombre, & l’huître végétale avec brume de vinaigre aux 
algues

 
 Langoustines de Porta de la Selva  
  En carpaccio, marinées à l’huile de langoustines, corail,  herbes fraiches & guacamole
 
 Coquilles Saint Jacques
  Champignons juste cuits et en escabèche,  herbes, émulsion d’huîtres et algues 

 Tête de veau et Foie gras
  En terrine, légumes marinés et jeunes pousses de salade

 Pèche locale su jour Méditerranéenne
  Crème de fenouil, épinards pochées, pommes et herbes 

  Canette au Sang 
   Betteraves en textures, framboises, blés et céréales concassées cuit au bouillon
  
 Pré dessert
  Recuit de l’Emporda, miel, fleur et sorbet au thym

  

  Poires, chocolat et sauge
   Poires pochés, crumble au Chocolat Valrhona et Sauge 

  

 

 
  Fromages affinés en supplément 10,00€
  Café Mignardises 6,50€

  Veuillez prévoir le temps pour déguster votre menu…


